
Les Grelots

68€
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Servi au déjeuner le samedi et jours fériés 

Servi au diner du mardi au samedi

Viande origine france

La Truite en brioche 

La Poularde de Mr. Garat

ou

La Saint-Jacques

Notre sélection de fromages de la maison bordelaise Frécaut à

ajouter à votre menu

15€

Le Chocolat

Le Rouget

shiitake rôtis, purée d’ail confit et jus de viande

mousse chocolat, biscuit aux noix, vinaigre balsamique

farce fine a la saucisse de morteau et paprika, cannelloni de daïkon, pomme et céleri 

glace huile d’olive maturée, citron caviar et sauce pamplemousse

feuille de chou, navets, émulsion de panais et beurre blanc aux oeufs de truite



Les Cloches

 85€

Servi pour l'ensemble 

de la table
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Servi au déjeuner le samedi et jours fériés 

Servi au diner du mardi au samedi

Viande origine france
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Notre sélection de fromages de la maison bordelaise Frécaut à

ajouter à votre menu 

15€

L’Agneau de lait des Pyrénées

tatin de courge et panais, gel coriandre, jus d’agneau épicé

Le Grand Marnier

syphon grand marnier, marmelade d’orange amer et citron, sorbet orange

La Truite en brioche

feuille de chou, navets, émulsion de panais et beurre blanc aux oeufs de truite 

La Saint-Jacques

glace huile d’olive maturée, citron caviar et sauce pamplemousse

Le Rouget

farce fine au paprika et saucisse de morteau et cannelloni de daïkon pomme et céleri

La Pomme 

bille pomme et chartreuse, verjus



Le Carillon

112€

Servi pour l'ensemble

de la table
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Servi au déjeuner le samedi et jours fériés 

Servi au diner du mardi au samedi

Viande origine france
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Notre sélection de fromages de la maison bordelaise Frécaut à

ajouter à votre menu

15€

La Pomme 

bille pomme et chartreuse, verjus

La Truite en brioche

feuille de chou, navets, émulsion de panais et beurre blanc aux oeufs de truite 

La Saint-Jacques

glace huile d’olive maturée, citron caviar et sauce pamplemousse

Le Rouget

farce fine au paprika et saucisse de morteau et cannelloni de daïkon pomme et céleri

tartare de boeuf, vinaigrette kalamansi, eau d’oursin et mélisse

topinambours en différentes textures  et jus de viande à la fève de tonka

L’Oursin

Le Ris de veau

La Poularde de Mr. Garat

shiitake rôtis, purée d’ail confit et jus de viande

Le Grand Marnier

syphon grand marnier, marmelade d’orange amer et citron, sorbet orange
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a carte    

Les Entrées

Les Plats  

La Truite en brioche, chou, émulsion panais et beurre blanc aux oeufs de truite              

35€

L’Agneau de lait des Pyrénées, selle et épaule confite puis panée, ail et courge                

45€

Les Desserts

Sélection de fromages de la maison Frécaut                                              

15€

La Table

La Pomme et la Chartreuse                                                             

15€

Les Fromages   

Le Grand Marnier                                                                     

15€

Le Ris de veau laqué, crème et chips de topinambours et jus de viande à la fève de tonka            

18€

      Le Rouget, farce fine à la saucisse de morteau et paprika, cannelloni de daïkon, pomme et céleri  

15€

Servi au déjeuner le samedi et jours fériés 

Servi au diner du mardi au samedi

Viande origine france


