
Les Grelots

68€
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Servi au déjeuner le samedi et jours fériés 

Servi au diner du mardi au samedi

Viande origine france

Le Lieu Jaune de Saint-Jean de Luz

La Canette Kriaxera

ou

Le Poireau

Notre sélection de fromages de la maison bordelaise Frécaut à

ajouter à votre menu

15€

Le Chocolat

betterave en différentes textures, jus de viande au poivre Timut

mousse chocolat, biscuit aux noix, vinaigre balsamique

brûlé a l’algue Nori, couteaux a cru et citron noir d’Iran

gnocchis citronnés, échalote farcie et Hollandaise aux algues

La Langoustine

carottes de couleurs et mandarine, verveine, amandes et jus de langoustine



Les Cloches

 85€

Servi pour l'ensemble 

de la table

La Table
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Servi au déjeuner le samedi et jours fériés 

Servi au diner du mardi au samedi

Viande origine france
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Notre sélection de fromages de la maison bordelaise Frécaut à

ajouter à votre menu 

15€

Le Grand Marnier

syphon grand marnier, marmelade d’orange amer et citron, sorbet orange

Le Filet de boeuf

gauffrette garnie au fromage blanc fumé, tapenade, yuzu et jus de viande au satay

La Noix de coco

moelleux coco, gelée de rhum, gingembre et chocolat blanc

Le Poireau

brûlé a l’algue Nori, couteaux a cru et citron noir d’Iran

Le Lieu Jaune de Saint-Jean de Luz

gnocchis citronnés, échalote farcie et Hollandaise aux algues

La Langoustine

carottes de couleurs et mandarine, verveine, amandes et jus de langoustine



Le Carillon

112€

Servi pour l'ensemble

de la table
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Servi au déjeuner le samedi et jours fériés 

Servi au diner du mardi au samedi

Viande origine france
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Notre sélection de fromages de la maison bordelaise Frécaut à

ajouter à votre menu

15€

tartare de boeuf, vinaigrette kalamansi, eau d’oursin et mélisse

topinambours en différentes textures  et jus de viande à la fève de tonka

L’Oursin

Le Ris de veau

Le Filet de boeuf 

gauffrette garnie au fromage blanc fumé, tapenade, yuzu et jus de viande au satay

Le Grand Marnier

syphon grand marnier, marmelade d’orange amer et citron, sorbet orange

La Noix de coco

moelleux coco, gelée de rhum, gingembre et chocolat blanc

Le Poireau

brûlé a l’algue Nori, couteaux a cru et citron noir d’Iran

Le Lieu Jaune de Saint-Jean de Luz

gnocchis citronnés, échalote farcie et Hollandaise aux algues

La Langoustine

carottes de couleurs et mandarine, verveine, amandes et jus de langoustine
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Les Entrées

Les Plats  

Le Lieu jaune de Saint-Jean de Luz, gnocchis citronnés, échalote farcie et Hollandaise aux

algues                                                                             

40€

La Canette Kriaxera, betteraves de différentes façons et raviole farcie aux abats, jus de

viande au poivre Timut

45€

Les Desserts

Sélection de fromages de la maison Frécaut                                              

15€

La Table

Le Chocolat                                                                          

15€

Les Fromages   

Le Grand Marnier                                                                     

15€

Le Ris de veau laqué, crème et chips de topinambours et jus de viande à la fève de tonka            

18€

      Les Langoustines, carottes de couleurs et mandarine, verveine et amandes, jus de langoustine    

15€

Servi au déjeuner le samedi et jours fériés 

Servi au diner du mardi au samedi

Viande origine france


