Retour du Marche
Entrée/Plat/Dessert :35€
Entrée/Plat : 28€

Plat/Dessert : 28€
Verre de vin (rosé, blanc ou rouge) : 5€

Asperges blanches en velouté, oeufs de truite au saké

Betteraves crémeuses en croute de sel, chevre frais

Gambas flambées au cognac, broccolettis grillés au beurre noisette et bisque

Risotto crémeux de fregola sarda a ’ail des ours et pistaches

Mignon d’agneau, ragout de féves aux échalotes confites et jus aux épices

Assiette de fromages de la Maison Frécaut +4€

Salade de fraises girondine et huile d’olive, sablé breton au poivre de

Malabar

L Rhubarbe pochée, mousse yaourt et biscuit madeleine
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‘e’ Servi au déjeuner du mardi au vendredi
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