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Servi au déjeuner du mardi au vendredi

Retour du Marché

Entrée/Plat/Dessert :35€

Entrée/Plat : 28€ 

Plat/Dessert : 28€

Verre de vin (rosé, blanc ou rouge) : 5€

Mignon d’agneau, ragoût de fèves aux échalotes confites et jus aux épices

Merlu de ligne, navets étuvés, tartare d’algues et sauce coquillages

Ceviche de daurade, leche de tigre, grenades et coriandre

Rhubarbe pochée, mousse yaourt et biscuit madeleine

Assiette de fromages de la Maison Frécaut +4€

Crème de petits pois à la menthe et féta marinée

Fregola sarda façon paëlla, sauce safranée

Salade de fraises girondine et huile d’olive, sablé breton au poivre de

Malabar
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