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Servi au déjeuner du mardi au vendredi

Retour du Marché

Entrée/Plat/Dessert :35€

Entrée/Plat : 28€ 

Plat/Dessert : 28€

Verre de vin (rosé, blanc ou rouge) : 5€

Filet mignon de porc, miel, moutarde et pleurotes

Merlu de ligne, salade de fenouil, coquillages et tartare d’algues

Ceviche de daurade, leche de tigre, grenades et coriandre

Rhubarbe pochée, mousse yaourt et biscuit madeleine

Assiette de fromages de la Maison Frécaut +4€

Gaspacho de tomates et féta marinée aux tomates confites

Supplément truffe d’été +5€

Fregola façon paella au chorizo

Baba à la fleur de sureau et vanille de Madagascar 
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