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Retour du Marché

Entrée/Plat/Dessert :35€

Entrée/Plat : 28€ 

Plat/Dessert : 28€

Verre de vin (rosé, blanc ou rouge) : 5€

Bavette de boeuf, shiitakés poêlés, pomme paille,

jus a l’échalote japonaise 

Vive snackée à la grenobloise, câpres, ajo blanco aux amandes,

croutons dorés

Ceviche de daurade, leche de tigre, oignons pickles, 

grenade fraîche et coriandre

Abricot du Roussillon, crème de yourt,

biscuit madeleine, marmelade d’abricot

Assiette de fromages de la Maison Frécaut +4€

Gaspacho de tomates-ananas et pêche jaune,

chèvre frais et magret fumé.

Fregola façon paella, sauce safranée, moules au vinaigre

Profiterole glacée vanille, chantilly et sauce chocolat  

suppélment truffe +5€
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