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Retour du Marche
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Entrée/Plat/Dessert :35€
Entrée/Plat : 28€
Plat/Dessert : 28€

Verre de vin (rosé, blanc ou rouge) : 5€

Creme de céleri infusé au whisky, crumble au café et chips de céleri

Tiradito, leche de tigre coco, pickles d’oignons rouge,
grenade fraiche, vadouvan et coriandre

Lieu jaune de ligne, purée de carotte, sauce combava, petites carottes roties

Poitrine de cochon confite 12 h, purée de champignons, pleurotes grillées,
condiment a I’ail noir

Assiette de fromages de la Maison Frécaut +4€

Figues, crémeux vanille, biscuit aux épices, glace a la feuille de figuier

Crémeux chocolat, éclats de cookies, glace vanille et caramel beurre salé
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— Servi au déjeuner du mardi au samedi

Viande et poisson origine France

7N
e

Q



	Retour du Marché
	Entrée/Plat/Dessert :35€
	Entrée/Plat : 28€
	Plat/Dessert : 28€
	Verre de vin (rosé, blanc ou rouge) : 5€
	La Table
	Crème de céleri infusé au whisky, crumble au café et chips de céleri
	Tiradito, leche de tigre coco, pickles d’oignons rouge,
	grenade fraîche, vadouvan et coriandre
	Lieu jaune de ligne, purée de carotte, sauce combava, petites carottes roties
	Poitrine de cochon confite 12 h, purée de champignons, pleurotes grillées,
	condiment à l’ail noir
	Assiette de fromages de la Maison Frécaut +4€

	La Table
	Figues, crémeux vanille, biscuit aux épices, glace à la feuille de figuier
	Crémeux chocolat, éclats de cookies, glace vanille et caramel beurre salé



