
Les Grelots

54€
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Servi pour l'ensemble
de la table

Servi au diner du mardi au samedi
Viande et poisson origine France

Tiradito de daurade 

leche de tigre coco, oignons pickles, 

grenade fraîche et coriandre

Rouget à la flamme

Brocolis au beurre noisette, brocolettis rôtis, sauce bordelaise

Quasi de veau du Pays Basque

champignons, ail noir, jus à la fève tonka 

Ou

Les fromages

 Notre sélection de fromages de la maison bordelaise Frécaut à ajouter

à votre menu

en supplément 15€

La mûre

 ganache lavande, confit mûre, sorbet yaourt, gelée au Porto, mûres

fraîches et coulis mûre
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Les Cloches

 74€

Servi pour l'ensemble
de la table
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Servi au diner du mardi au samedi
Viande et poisson origine France

Les fromages 

notre sélection de fromages de la maison bordelaise Frécaut à ajouter à votre menu

En supplément 15€

Tiradito de daurade 

leche de tigre coco, oignons pickles, 

grenade fraîche et coriandre

Crème de cèpes

huile de noisette, crumble, cèpes rôtis 

Rouget à la flamme

Brocolis au beurre noisette, brocolettis rôtis, sauce bordelaise

Quasi de veau du Pays Basque

champignons, ail noir, jus à la fève tonka 

Figues 

ganache au fenouil, confit de figues, glace à la feuille de figuier,

Arlette croustillante



Le Carillon

109€

Servi pour l'ensemble
de la table

Notre sélection de fromages de la maison bordelaise Frécaut à ajouter à votre

menu

En supplément 15€
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Les Fromages   

Servi au diner du mardi au samedi
Viande et poisson origine France

Foie gras poêlé façon poule au pot

légumes en texture

Mousse au pollen frais

 glace à la fleur d’oranger et honeycomb

Tiradito  

leche de tigre coco, oignons pickles, 

grenade fraîche et coriandre

Crème de cèpes

huile de noisette, crumble, champignons de

paris 

Rouget à la flamme

Brocolis au beurre noisette, brocolettis rôtis, sauce bordelaise

Quasi de veau du Pays Basque

champignons, ail noir, jus à la fève tonka 

La mûre 

ganache lavande, confit mûre, sorbet yaourt, gelée au Porto,

mûres fraîches et coulis mûre
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Servi pour l'ensemble
de la table

Servi au diner du mardi au samedi
Viande et poisson origine France

Les fromages

Sélection de la maison Bordelaise Frécaut

15€

Quasi de veau du Pays Basque

champignons, ail noir, jus à la fève tonka 

42€

Mousse au pollen frais

 glace à la fleur d’oranger et honeycomb

15€

Foie gras poêlé façon poule au pot

légumes en texture

22€

Tiradito de daurade 

leche de tigre coco, oignons pickles, 

grenade fraîche et coriandre

22€

Rouget à la flamme

Brocolis au beurre noisette, brocolettis rôtis, sauce bordelaise

40€

Figues

ganache au fenouil, confit de figues, glace à la feuille de figuier,

Arlette croustillante

15€
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